
MENÚ

PRIMEROS 

• Ensalada mixta.
• Ensalada de gulas.
• Ensalada de pollo.
• Menestra de verduras.
• Pasta marinera.
• Brik relleno de setas y puerros.
• Plato de paté y jamón.

--------------------------------------------------
SEGUNDOS

• Costilla de cerdo o a la brasa.
• Muslo de pollo a la brasa.
• Filete a la plancha.
• Escalope.
• Carrilleras de cerdo en salsa.
• Delicias de pato.
• Pescado del día.
• Bacalao con tomate.
• Chipirones en su tinta.

--------------------------------------------------
POSTRES

• Flan de huevo.
• Helados.
• Tarta de queso.
• Torrija casera.
• Samin Goxo

• Coulant de chocolate. 
• Copa de la casa (+2€).
• Canutillos.
• Cuajada casera.

Bebida una botella para tres personas

22 €



FUERA DE MENÚ

• Ensalada de pato ….......................................................... 15 €
• Ensalada de queso de cabra …......................................... 10 €
• Trigueros con setas y huevo escalfado ….........................13 €
• Foie fresco  a la plancha ….............................................. 22 €
• Fritos variados ….............................................................   9 €
• Solomillo con foie …....................................................... 23 €
• Solomillo con guarnición ….............................................19 €
• Entrecot con patatas ….....................................................18 €
• Rape con refrito …..........................................................  18 €

VINOS TINTOS

• Azpilicueta -------   15 €
• Iñurrieta -----------  14 €
• Viña Alcazaba ----    8 €
• Ondarre ------------  18 €
• Cune ---------------  17 €
• Añares -------------  18 €

ROSADOS

• Valdelares -----------  8 €
• Campanas -----------  8 €

BLANCOS

• Iñurrieta Orchidea – 14 €
• Embrumas -----------   8 €
• Intacta ---------------- 14 €
• Albariño -------------- 18 €


